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MENU TRAITEUR

Dans volre Appariement """

GLAMS8

p@lZ?O%ZO/ZOéZZ/Z PLAT + / ENTREE OU DESSERT : 2 5 € Fens
Rg/zogSC()m/zo[é[ ENTREE + PLAT + DESSERT : 3 O € T

+ 7€ PERS

MINIMUM 2 PERS

Los Fxtras.:

Aperitif a Partager : Cocktail Maison , Et ses Rillettes de Poulet

Gressins aux Graines de Cesame et au Romarin

ENTREE

Saumon Fume Maison,
Salade, Fromage Blanc Creme aux Fines Herbes et son Petit Pain Nordigue

*

Noix de St Jacques a la Normande en cassolette

*

Oeuf Cocotte au Foie Gras de Canard

*

Salade aux Saveurs du sud Ouest
[(Magret de Canard Fume, Gesier Confit et Des de Foie Gras)

*Terrine de Foie Gras de Canard
Chutney de Coings, Toasts

VOTRE PLAT

(ACCOMPAGNE D’UN FECULENT ET DE SES LEGUMES DE SAISON)

*

Fondant de Poulet farcis et sa sauce forestiere

*

Saute de Canard fagcon Civet

*

Pave de Veau Basse Temperature, Sauce a la Creme

*Jarret dAgneau au Thym Sauvage

Corolle de sSole & Mousseline de Saumon, Sauce Vin Blanc

Delice de Cabillaud en Crumble au gorgonzola

PERS
MINIMUM 2 PERS

LesLxtras: +5€

Assortiment de 4 Fromages Regionaux a Partager

Roguette, Créme de Balsamigue, Et Cerneaux de Noix

DESSERT

*

Millefeuille Renverse Caramel Beurre Sale et sa creme diplomate

*

Macaron aux Trois Saveurs [Vanille-Framboise-Noix de Coco]

*

Croguant Gourmand et ses Trois Chocolats

*

Entremet des Tropigues Mangue & Passion

*

Tiramisu aux Saveurs de l'ltalie

*

Dessert Tradition ‘lle Flottante” sur son lit de Creme Anglaise

CAFE
(OU THE SUR DEMANDE)

PLATS TRAITEUR A RECHAUFFER MIS A DISPOSITION DANS VOTRE APPARTEMENT- LES EXTRAS NE PEUVENT SEPARES DES FORMULES




@# C ARTE APPgEﬁgTEL
Des Lowssons DU GLAM'&Y  ..&<..

- Lu Seteclion ae Caviste
N VIN ELECTION / 10€
05 > S CTION /10 Zes Metlewrs Ryppor! Qualité ~Prix
Vin “Sélection du Caviste” Bt 75CL 10€ Cidre Doux 10€
Vin Blanc, Vin Rouge, ou Vin Rosé La Bouteille de 75cl

les coups q¢ cwur
DU CAVISTE / 15E

Becouvres s "?ﬂgﬂy/e Crur' ae nvire Cuvisie
Pour Aecompagner volre Reoas d une Bele Bouteile

LES VINS ROUGES 75CL 15€
Bordeaux “Graves*
Bordeaux “St Emilion®
Cotes du Rhone “ Plan de Dieu®
Bourgogne “Passe Tout Grains*

LES VINS BLANC 75CL  15€

Vin d’Alsace “Gewurztraminer”
Vin d’Alsace “Pinot Gris™
Vin Moelleux “Monbazillac”

LES BIERES 33CL / 4.5C  Béooures los Bueres Tiswes de s Brasseries R dylionales

Arlisanales
BIERES ARTISANALES “La Madelon” 4,50€ BIERES ARTISANALES AROMATISEES “La Madelon” 4,50€
Blonde, Blanche, Ambrée, Noire Myrtille, Mirabelle, Sapin
LES BULLES Aecou Sans Aleos!
BOUTEILLE DE 684///5:)" J-P CHENET “Ice Rosé” 15€ BOUTEILLE DE ?ﬁd/ﬁ A7/ “Tsarine” 35€
Vos Bulles a I‘Apéritif ou au Dessert a Boire Tres Frais Offrez vous un “Champagne de Qualité“ pour les Grandes Occasions
BOUTEILLE DE BULLES ROSE 9228 Ao/ 10e
Votre Bouteille de Bulles en Version SOFT
LES SOFTS  Yus.Boisswns Sans Aloos!
CANETTE 33 CL / 2.5€ BOUTEILLE 75CL / 5€
Coca Cola, Orangina, Schweppes agrumes, Ice Tea Péche Limonade Artisanale

DEMANDES SPECIALES : “SUR DEVIS”+ supplément sur Mesure : Soft + 5€ / Alcool +7€

Les boissons sont mises a Disposition uniqguement aux adultes adgés de 18 ans et plus.
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s T - '*“’““ Vin Blane / Neclr d'Grange | Sucre de Canne | Frudls

dAllORIA REUOE el «=

Yin ?fwge/ Neclor d Grange S Sucre de Cunne | Fruils

au o00re
6IN TORIG AUX FRUITS CORFITS

“in/ setuepes / Citron | Fruils Emyits

GOGRTlls LORRAI INRABGLSG ww Zute

L S db e Miraselle | Putes Cilron & Ciron erl / Suce ab Eunne |/ Sau Lelillante

WBJITB GLHWSS au e

Vodka) Menltie Fruicre /| Eilron | Putes Cilron &7 Citron ert’/ Suce i / S Leiillante



